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Menus du 06 janvier au O7 Mars 2025
RESTAURANT SCOLAIRE DE LA VILLE DE CREIL

Menu kebab, le 7 février

Vendredi, c'est kebab party !

lundi 06 janvier mardi 07 janvier mercredi 08 janvier jeudi 09 janvier vendredi 10 janvier lundi 03 février mardi 04 février mercredi 05 février | jeudi 06 février vendredi 07 février —[
EalteEsberaitinggretta Potage de potiron St Er e vinalupgte au . 5 . S RO Lo0s! Crépe aux champignons H t vinaigrette r?éitl:ag:a::t. :‘an;:;r.é é Potage ddy Salade iceberg vinaigrette
I'échalote xérés régionales vinaigrette Kouge terrine de poisson B2 P 9 vir?aigrette fa:on clocktgil régional 9 9
X ROt de porc’ Label Rouge 1 Sauté de dinde FR/ filet de . . Boulettes au boeuf/ boulettes . ’ Pain pita. lamelles
Boulettes végétariennes Filpt d@ fan hal' #45C sauce a Saucisse fumée*/ roulé Filet de saumon WSO sauce
I égétarienn apolitai colin MS .
s Igalette vég : e sauce Foseille Oeufs durs sauce napolitaine colin 'IS.C sauce el Tortillas de pommes de terre végétariennes sauce fagon ciboulette végeétariennes et sauce
diable champignons e —— carbonade blanche
Zomais i Pommes rissolées iz o Coquiltenes Jardiniére de légumes Lentilles bio aujus Petits pois Tort O Frites au four
Biichetfte de lait mélangé Yaourt sucré Suisse sucré ikl bio rapé Saint Paulin Suisse sucré Bichette de lait mélangé Verre de lait bi Emmental bic ripé Saint paulin
p Compote pomme ananas/ - F wa— . 3 N ilk shake !
Créme dessert vanille P p. ) Fruit de saison A Fruit de saison Fruit de saison Yaourt aromatisé Gateau pomme cannelle Fruit de saison Gk shake
biscuit l; ‘ A chocolat
lundi 13 janvier mardi 14 janvier mercredi 15 janvier jeudi 16 janvier 1 vendredi 17 janvier lundi 24 février mardi 25 février mercredi 26 février : jeudi 27 février vendredi 28 février
éleri rapé vinai de d es de terre, <o Waroill P R | po=s: N inp Yinai
Celerinipe vmalg.rette e ?, po.mn.1 i Potage de légumes verts Chou rouge rapé vinaigrette Fiake auligligs AOP du Friand au fromage régionales vinaigrette aux Salade verte vinaigrette s_a.uce fagon [ loine v.lnalgrette
cocktait mais vinaigrette chef e herbes cocktail balsamique
- = Aiguillettes de poulet FR/ Paupiette d FR/
Poigson blanc meuniére MSC ag' s p 3 Pané végétal au fr ] ftle d e.veau Cordon bleu/ pané végétal au Encornets de calamars sauce Nuggets de blé sauce aux Chili si
. Gratin de gnocchis au potiron et citron pave ceins Vst sauce vegétal au fromage paupie e poisson sauce fromage provengale Hachis parmentier de boeuf/ oignons isincarne
A et fromage & raclette CLECUIT moutarde parmentier au fromage
Brocolis béchamel irotias CE2 boulgour adaronis o Potatoes Fasenis weris 0o persillés Jamadia i Frites/ mayonnaise R
Yaourt régional aromatisé Petit moulé nature Camamimt Do Brie Suisse sucré . Coulommiers Suisse sucré Tomme grise
Biscuit Fruit de saison Eclair chocolat Flan nappé caramel Fruit de saison Fruit de saison Créme dessert vanille Yaourt aromatisé régional Gateau & la vanille du chef Fruit de saison
Fétons mardi gras !
| . lundi 20 janvier mardi 21 janvier mercredi 22 janvier jeudi 23 janvier vendredi 24 janvier lundi 03 mars mardi 04 mars mercredi 05 mars jeudi 06 mars vendredi 07 mars
Saucisson a l'ail* et Velouté de carottes aux 4 g gyl
Taboulé Friand au fromage Endives vinaigrette au miel cornichon/ oeuf dur épices, emmani > rapél/ (::out ro:g? :mal_grette Mlange (.’.e g t Rt § Selerl tr:pe vnrtial.iret:ett Oeuf dur mayonnaise Pizza du chef \
RVarnaiae croiitons outarde a l'ancienne mais vinaigrette romage blanc et ciboulette
Sauté de porc* Saveur en Or/ " o Emincé de filet d tet/ i . . | !
Galette végétarienne sauce et :Ianc IR CTIR [ 00 & fin dlalasia MSC bo:JIettes v:'eetétaeriz:::s Sauté de porc* saveur en or/ Boulettes végétariennes Emincé de cuisse de poulet Bolognaise de leritilies bi Pavé de meriu M5C sauce
aux oignons P aprika sauce dieppoise 9 A ; filetde colin NS sauce au cumin sauce tomate/ nuggets de blé gnai - o citron
Tortellinis au fromage pap saucelauicumn Dﬂw 4
Al 3
5 . = ’ Purée de pommes de terre tl“‘ ! Gratin de
Blé pilaf iz bio 6 arot 3 I'6tuveé Rizh Macaronie bl
Petits pois pil butternut a'oqf"' Purée de pommes de terre a I'étuvée pommes de terre
Pért itdvaatie AP Gontal ATE Faint Morét bic Yaourt sucré Mimolette C rt bic Yaourt sucré % Tomme blanche S ai ecia = Petit moulé nature
) ! ! . Tarte a la patate douce et K . . N - !
Créme dessert au chocolat Fruit de saison Créme caramel Fruit de saison c:ramel LS Créme dessert chocolat Beignet choco noisette Compote pomme/ biscuit Fruit de saison . Fruit de saison
Vendredi, vive les crépes !
L lundi 27 janvier mardi 28 janvier mercredi 29 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier
— Macédoine vinaigrette au i 5 P
vinaigrette e TS Brocolis vinaigrette Tarte au fromage du chef régionales vinaigrette a LAV"J.E.
9 I'orange
Quenelles natures sauce 3 RO6ti de dinde/ filet de 11oi:  Poisss ang 10 filet MS(
5 A I i gl .
e Gratin aux lardons* de porc Bolognaise végéul;rlenna T et citron Cre“-fr f > | @
fagon tartifiette/ gratin de
- pommes de terre au fromage Flageolets ] : / pommes de
terre béchamel
QCtEir Yaourt sucré GITHNg » |GP ’ Coulommiers
Compote fraiche pemme bio h . ] . ) ’ LFW'] ) : ‘ - . AP/ RESTAURAT/ON B J
s g Biscuit Créme dessert & la vanille Fruit de saison Crépe sucrée S 5.A.S o Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 10 000 000€ RCS Lille Métropole ; 477 181 010

L Cuisine Centrale :1rue Henri Hénon - PA Henry Potez 80 300 ALBERT

' ,,M'e'riUS,su‘s:\c;eptibles de variations sous réserve des approvisionnements - Api Restauration, 384 rue du Général de Gaulle, 59370, & Mons-en-Barceul, RCS Lille Métropole 477 181 010.



